
Légende :

Produits ou 
ingrédients 
labellisé

Menus des vacances 
d’avril 2026

A
p

i R
e

st
au

ra
ti

o
n

, S
.A

.S
. a

u
 C

ap
it

al
 d

e
 1

0
.0

0
0.

00
0

,0
0 

€
 -

R
C

S 
Li

lle
 M

é
tr

o
p

o
le

 : 
4

7
7

 1
8

1
 0

1
0

 -
D

ir
e

ct
io

n
 C

h
am

p
ag

n
e

-A
rd

e
n

n
e 

–
ZA

C
 C

ro
ix

 B
la

n
d

in
 -

2
0

 r
u

e
 d

u
 C

ap
it

ai
n

e
 G

e
o

rg
e

s 
M

ad
o

n
-

5
1

1
0

0
 R

EI
M

S

Légende :

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

COMPOTE POMME BANANE 

(sans sucre ajouté)
 FRUIT GOUTER  JUS D'ORANGE 

SALADE DE FRUITS AU 

SIROP  
 FRUIT GOUTER   

PAIN DE MIE CORN FLAKES SABLÉ DE RETZ BAGUETTE GOUTER  PAIN AU LAIT 

FROMAGE GOUTER
 BRIQUE DE LAIT 1/2 

ECREME    
YAOURT SUCRÉ   FROMAGE GOUTER YAOURT À BOIRE   

JUS DE RAISIN 
COMPOTE POMME COING 

(sans sucre ajouté) 
FRUIT GOUTER    CHOCOLAT À TARTINER FRUIT GOUTER 

PAIN DE CAMPAGNE PALET PUR BEURRE  BRIOCHE TRANCHÉE PAIN DE MIE
GÂTEAU DU CHEF AU 

YAOURT (à portionner)

FROMAGE GOUTER YAOURT À BOIRE    SUISSE SUCRÉ   BRIQUE DE LAIT 1/2 ECREME FROMAGE BLANC SUCRÉ 
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"Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entraîner des allergies ou intolérances.

 Pour toute information, merci de vous rapprocher de la cuisine." Merci de vérifier les étiquettes des produits.

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

CAROTTES RÂPÉES VINAIGRETTE MACEDOINE  MAYONNAISE 
PERLES DE PÂTES, TOMATES ET MAIS 

VINAIGRETTE
RADIS ROSES ET BEURRE

EMINCE DE FILET DE POULET SAUCE COLOMBO JAMBON BLANC* (Label Rouge) BEIGNETS DE CALAMAR À LA ROMAINE 

RIZ BIO PURÉE DE CAROTTES ET POMMES DE TERRE BROCOLIS BÉCHAMEL

CARRÉ DE LIGUEIL (à portionner) PONT L'ÉVÊQUE AOP (à portionner) EMMENTAL (à portionner) YAOURT AROMATISÉ SAINT MÔRET BIO

MOUSSE AU CHOCOLAT COMPOTE POMME BANANE FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON

TABOULÉ (semoule bio) CONCOMBRE VINAIGRETTE OEUF DUR ET MAYONNAISE RADIS ROSES ET BEURRE BETTERAVES BIO VINAIGRETTE

SAUTÉ DE POULET SAUCE BASQUAISE BOULETTES DE BOEUF BIO SAUCE BARBECUE FILET DE COLIN SAUCE AURORE  

PETITS POIS ET CAROTTES SEMOULE BIO HARICOTS VERTS BIO PERSILLÉS

FROMAGE BLANC SUCRÉ CARRÉ DE L'EST (à portionner) CANTAL AOP (à portionner) TOMME NOIRE IGP (à portionner) EDAM (à portionner)

FRUIT DE SAISON CREME DESSERT CHOCOLAT FRUIT DE SAISON COMPOTE POMME ABRICOT
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SALADE ICEBERG ET VINAIGRETTE 

TORTELLINI RICOTTA SPINACI SAUCE TOMATE HACHIS PARMENTIER DE BŒUF

GATEAU DU CHEF POIRE CHOCOLAT (à portionner)
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POMMES DE TERRE ET TOMATES À LA 

MOZZARELLA

PÂTES CASARECCES (locales) ET ALUMETTES DE 

PORC* FACON CARBONARA

MINI CRÊPES SUCRÉES

Menus établis sous réserve d'approvisionnement

*Plat faisant l'objet de remplacement pour les repas sans porc

"Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entraîner des allergies ou intolérances.

 Pour toute information, merci de vous rapprocher de la cuisine."


